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SYCYLIA

Dar stoneczne) wyspy

MICHELE SHAH

Nero d'avola, znana rowniez jako
calabrese, tak naprawde nie

ma nic wspolnego z Kalabrig.
Niewiele wiadomo o jej historil
Czy pochodzeniu genetycznym.
Pierwsza udokumentowana na
pismie wzmianka o nero d'avola,
odnoszgca sie do uprawy tej
winorosli na Sycylii, pochodzi

z roku 1700.

FY

iezwykle trudno zdefiniowa¢ pocho-
N dzenie sycylijskich odmian winogron,

z ktorych wszystkie z wyjatkiem nerello
sa ze soba powiazane, a $lady ich pochodzenia
zatarly si¢ na przestrzeni wiekow. Jedyny pew-
ny fakt to taki, ze nero d’avola jest specjalno$cia
Sycylii. Niewiele jej uprawia si¢ poza ta wyspa,
ato, co jest, to niedawne nasadzenia realizowane
glownie w celach eksperymentalnych — wyjasnia
Attilio Sicienza, wloski autorytet w dziedzinie
uprawy winorosli oraz profesor winogrodnictwa
na uniwersytecie mediolafiskim.

Obecnie nero d’avola ro$nie na powierzchni
okolo 19 tysiecy hektaréw i jest to najpopular-
niejsza odmiana czerwonych winogron na Sycy-
lii 1 druga pod wzgledem obsadzonej powierzch-
ni, zaraz za catarratto, lokalna odmiana bialych
winogron, zajmujaca okolo 33 tysiace hektardw.

Rosngca popularnosc

Nero d’avola obecna jest we wszystkich rejo-
nach wyspy, niemniej naj$mielej poczyna sobie
w okolicach Agrygentu, Trapani i Caltanissetty.
Jej popularno$¢ w ciagu ostatniego dziesieciole-
cia stale wzrasta. Z 14 tysigcy hektaréw w roku
2000 nasadzenia tej odmiany osiagnely punkt
kulminacyjny w 2008 roku, kiedy bylo ich po-
nad19 tysiecy hektardw.

Po latach badan i eksperymentow wigkszo$¢
sycylijskich producentéw przyznaje, Ze nero
d’avola to czolowa odmiana Sycylii — 0 ogrom-
nym potencjale 1 rozpoznawalna na miedzynaro-
dowej arenie jako odmiana czysto lokalna.

Dzigki goracemu §rédziemnomorskiemu kli-
matowi wyspy nero d’avola z dlugimi, suchymi
okresami dojrzewania §wietnie sobie radzi na
Sycylii, natomiast — jako odmiana wrazliwa na
plesn — o wiele gorzej znosi chlodniejszy 1 bar-
dziej wilgotny klimat.

Uniwersalnos¢ nagrodzona

Zrddlem popularnosci nero d’avola jest jej doj-
rzalo$§¢, owocowo§é, kolor i struktura, a takze
dobra kwasowos¢, tak potrzebna do procesu
starzenia. A ponadto daje ona wina uniwersalne,
wystepujace albo w wersji nowoczesnej — pite

jako mlode 1 prezentujace styl dostepny szerszej
rzeszy konsumentow, albo bardziej tradycyjnej —
jako wino, ktore dojrzewajac, pokazuje bardziej
surowe oblicze.

Wedtug Alessia Planety wina z nero d’avola to
wina siedliskowe, zmieniajace swoj charakter
zaleznie od miejsca, z ktérego pochodza. — Jeze-
li cheesz stworzy¢ wino owocowe w lekkim sty-
lu, to obszary na zachodzie Sycylii sa $wietnym
miejscem, zeby posadzi¢ nero d’avola, a jesli
poszukujesz bardziej zlozonego, idealnego do
starzenia wina, w takim razie najlepszy bedzie
rejon Noto 1 Vittorii — twierdzi Planeta.

Nero d’avola dobrze radzi sobie w wigk-
szosci regionéw Sycylii. Zwlaszcza tam, gdzie
gleba jest w glownej mierze gliniasta i wapien-
na. Wyrazniejsza roznic¢ wida¢ przy lzejszych
1 luZniejszych glebach okolic Noto, gdzie wina
sg elegantsze 1 bardziej aromatyczne, oraz w re-
jonie Menfi, Marsala 1 Contea di Sclafani — tam
wina maja lepsza strukture.

Nero d’avola ro$nie obecnie (ze wzgledu na
oficjalne przepisy) na obszarze 10 ze wszystkich
samodzielnych apelacji Sycylii. Udzial procen-
towy waha si¢ od minimum 20 proc. do ponad
85, w zaleznosci od apelacji. Jedna z najbardziej
interesujacych jest stosunkowo nowa apelacja
DOCG Cerasuolo di Vittoria, gdzie do odmiany
frappato dodaje si¢ 50 proc. nero d’avola.

— Nero d’Avola to wino przede wszystkim
owocowe, bardzo przyjemne, o niskiej zawar-
tosci tanin — méwi Scienza. — Jesli zalezy nam
na jego starzeniu, by uzyska¢ wino o wickszej
zlozonosci, nalezaloby zmieszac je z shirazem,
merlotem lub cabernetem sauvignon, czyli od-
mianami bardziej tanicznymi, ktére dalyby winu
lepsza strukture, tworzac naprawde atrakcyjne
polaczenie — dodaje.

Ostatnia, cho¢ nie mniej wazng sprawa, jest nie
tylko uniwersalnos¢ nero d’avola w kwestii stylu
1 struktury, ale takze ceny Dzigki elastycznosci
1 réznorodnosci w produkeji win z tej odmiany,
mozna naby¢ markowe wina w rozsadnych cenach;
odznaczaja si¢ one dobra relacja cena — jakosc.
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